
 
 

 

 
 

tbi`ljb =ql = i^`ol ftbi`ljb =ql = i^`ol ftbi`ljb =ql = i^`ol ftbi`ljb =ql = i^`ol fuuuu >>>> ====
====

o^t=_^o=pmb`f^iqfbpo^t=_^o=pmb`f^iqfbpo^t=_^o=pmb`f^iqfbpo^t=_^o=pmb`f^iqfbp====
====

pìëÜá=j~âáW=`~äáÑçêåá~=oçääI=pìëÜá=j~âáW=`~äáÑçêåá~=oçääI=pìëÜá=j~âáW=`~äáÑçêåá~=oçääI=pìëÜá=j~âáW=`~äáÑçêåá~=oçääI=__n__n__n__n====bÉäbÉäbÉäbÉä=oçääI==oçääI==oçääI==oçääI=péáÅó=qìå~péáÅó=qìå~péáÅó=qìå~péáÅó=qìå~=oçää=oçää=oçää=oçää====
gìãÄç=pÜêáãé=ïáíÜ=`çÅâí~áä=p~ìÅÉ=gìãÄç=pÜêáãé=ïáíÜ=`çÅâí~áä=p~ìÅÉ=gìãÄç=pÜêáãé=ïáíÜ=`çÅâí~áä=p~ìÅÉ=gìãÄç=pÜêáãé=ïáíÜ=`çÅâí~áä=p~ìÅÉ= 
pãçâÉÇ=pãçâÉÇ=pãçâÉÇ=pãçâÉÇ=qêçìíI=mÉééÉêÉÇ=j~ÅâÉêÉäqêçìíI=mÉééÉêÉÇ=j~ÅâÉêÉäqêçìíI=mÉééÉêÉÇ=j~ÅâÉêÉäqêçìíI=mÉééÉêÉÇ=j~ÅâÉêÉä====

^ëëçêíÉÇ=^ëëçêíÉÇ=^ëëçêíÉÇ=^ëëçêíÉÇ=^ãÉêáÅ~å=`~îá^ãÉêáÅ~å=`~îá^ãÉêáÅ~å=`~îá^ãÉêáÅ~å=`~îá~êI=qê~Çáíáçå~ä=^ÅÅçìíêÉãÉåíë=~êI=qê~Çáíáçå~ä=^ÅÅçìíêÉãÉåíë=~êI=qê~Çáíáçå~ä=^ÅÅçìíêÉãÉåíë=~êI=qê~Çáíáçå~ä=^ÅÅçìíêÉãÉåíë=====
==eçìëÉ=pãçâÉÇ=p~äãçåI=`ä~ëëáÅ=^ÅÅçãé~åáãÉåíë==eçìëÉ=pãçâÉÇ=p~äãçåI=`ä~ëëáÅ=^ÅÅçãé~åáãÉåíë==eçìëÉ=pãçâÉÇ=p~äãçåI=`ä~ëëáÅ=^ÅÅçãé~åáãÉåíë==eçìëÉ=pãçâÉÇ=p~äãçåI=`ä~ëëáÅ=^ÅÅçãé~åáãÉåíë====

`ÜÉÑÛë=pÉäÉÅíÉÇ=lóëíÉêë=`ÜÉÑÛë=pÉäÉÅíÉÇ=lóëíÉêë=`ÜÉÑÛë=pÉäÉÅíÉÇ=lóëíÉêë=`ÜÉÑÛë=pÉäÉÅíÉÇ=lóëíÉêë=====
      =
=========================================================================================táåÉ=m~áêáåÖ=táåÉ=m~áêáåÖ=táåÉ=m~áêáåÖ=táåÉ=m~áêáåÖ=============================================== diK===============_qiK=

=

# 108 Cuvée Lacroix by Paul Goerg- Our own cuvée is an elegant Blanc de Blancs Premier Cru Brut from                     $25            $130 
the most reputable house of wine in Champagne.=
 

# 137 Marquis de la Tour, Loire Valley, N.V.- This dry Crémant is characterized by lovely fruit=========================ANO= ===========AQQ 
and a nice clean acidity. 

====

elop=aD=lbrsobpelop=aD=lbrsobpelop=aD=lbrsobpelop=aD=lbrsobp====
====

========pãçâÉÇ=içåÖ=fëä~åÇ=aìÅâäáåÖ=`êçáëë~åíëpãçâÉÇ=içåÖ=fëä~åÇ=aìÅâäáåÖ=`êçáëë~åíëpãçâÉÇ=içåÖ=fëä~åÇ=aìÅâäáåÖ=`êçáëë~åíëpãçâÉÇ=içåÖ=fëä~åÇ=aìÅâäáåÖ=`êçáëë~åíë====
cçáÉ=dê~ëI=`ÜçÅçä~íÉI=qçã~íç=mçïÇÉêcçáÉ=dê~ëI=`ÜçÅçä~íÉI=qçã~íç=mçïÇÉêcçáÉ=dê~ëI=`ÜçÅçä~íÉI=qçã~íç=mçïÇÉêcçáÉ=dê~ëI=`ÜçÅçä~íÉI=qçã~íç=mçïÇÉê====

ióÅÜÉÉióÅÜÉÉióÅÜÉÉióÅÜÉÉ=pçÇ~=pçÇ~=pçÇ~=pçÇ~====
oÉÇ=mÉééÉêoÉÇ=mÉééÉêoÉÇ=mÉééÉêoÉÇ=mÉééÉêJJJJjáëç=jáëç=jáëç=jáëç=`çåëçãã¨`çåëçãã¨`çåëçãã¨`çåëçãã¨====

dêáääÉÇ=lÅíçéìë=_êçÅÜÉííÉdêáääÉÇ=lÅíçéìë=_êçÅÜÉííÉdêáääÉÇ=lÅíçéìë=_êçÅÜÉííÉdêáääÉÇ=lÅíçéìë=_êçÅÜÉííÉI=pçìê=^ééäÉ=`ìêÇI=pçìê=^ééäÉ=`ìêÇI=pçìê=^ééäÉ=`ìêÇI=pçìê=^ééäÉ=`ìêÇ====
mêçëÅáìííç=C=_êáÉ=dêáääÉÇ=`ÜÉÉëÉI=mÉëíçmêçëÅáìííç=C=_êáÉ=dêáääÉÇ=`ÜÉÉëÉI=mÉëíçmêçëÅáìííç=C=_êáÉ=dêáääÉÇ=`ÜÉÉëÉI=mÉëíçmêçëÅáìííç=C=_êáÉ=dêáääÉÇ=`ÜÉÉëÉI=mÉëíç====

==== i~ãÄ=q~í~âáI=máëí~ÅÜáçI=cÉí~i~ãÄ=q~í~âáI=máëí~ÅÜáçI=cÉí~i~ãÄ=q~í~âáI=máëí~ÅÜáçI=cÉí~i~ãÄ=q~í~âáI=máëí~ÅÜáçI=cÉí~====
p~äãçå=_Éääó=q~êí~êI=g~é~åÉëÉ=_çåáíç=m~åå~=`çíí~p~äãçå=_Éääó=q~êí~êI=g~é~åÉëÉ=_çåáíç=m~åå~=`çíí~p~äãçå=_Éääó=q~êí~êI=g~é~åÉëÉ=_çåáíç=m~åå~=`çíí~p~äãçå=_Éääó=q~êí~êI=g~é~åÉëÉ=_çåáíç=m~åå~=`çíí~====

oÉÇ=_ÉÉí=dÉääÉI=vçÖìêíI=mçé=oçÅâëoÉÇ=_ÉÉí=dÉääÉI=vçÖìêíI=mçé=oçÅâëoÉÇ=_ÉÉí=dÉääÉI=vçÖìêíI=mçé=oçÅâëoÉÇ=_ÉÉí=dÉääÉI=vçÖìêíI=mçé=oçÅâë====
oç~ëíÉÇ=eÉ~êí=çÑ=m~äãoç~ëíÉÇ=eÉ~êí=çÑ=m~äãoç~ëíÉÇ=eÉ~êí=çÑ=m~äãoç~ëíÉÇ=eÉ~êí=çÑ=m~äã====

`~ìäáÑäçïÉêI=pãçâÉÇ=qêçìí=oçÉI=pÜáëç`~ìäáÑäçïÉêI=pãçâÉÇ=qêçìí=oçÉI=pÜáëç`~ìäáÑäçïÉêI=pãçâÉÇ=qêçìí=oçÉI=pÜáëç`~ìäáÑäçïÉêI=pãçâÉÇ=qêçìí=oçÉI=pÜáëç====
sáçäÉísáçäÉísáçäÉísáçäÉíJJJJ`ÉäÉêó`ÉäÉêó`ÉäÉêó`ÉäÉêó=_êÉ~Ç=_êÉ~Ç=_êÉ~Ç=_êÉ~Ç====

=

==== táåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖ=========================================== = = ===== =diK=================_qi=
 

# 201 White Côtes du Rhône, “Les Abeilles”,  Jean-Luc Colombo, 2007- This blend of Roussanne and              ===ANPKMM===============ARO 
Marsanne features nice fruit with a touch of oak. 
 

# 539 Pinot Noir, Domaine Lurton,, 2006- From the Pays d’Oc, an oak aged Pinot Noir in the French         ANPKMM===             ARO          
tradition, with aromas of black and red fruits. 
====

p^i^ap^i^ap^i^ap^i^apppp====
====

?m~åò~åÉää~Ò?m~åò~åÉää~Ò?m~åò~åÉää~Ò?m~åò~åÉää~ÒI=I=I=I=tÜáíÉ=^åÅÜçîóI=o~ãéëI=jìëí~êÇtÜáíÉ=^åÅÜçîóI=o~ãéëI=jìëí~êÇtÜáíÉ=^åÅÜçîóI=o~ãéëI=jìëí~êÇtÜáíÉ=^åÅÜçîóI=o~ãéëI=jìëí~êÇJJJJ`~éÉê=sáå~áÖêÉííÉ`~éÉê=sáå~áÖêÉííÉ`~éÉê=sáå~áÖêÉííÉ`~éÉê=sáå~áÖêÉííÉ====
péáå~ÅÜI=cÉååÉäI=dê~éÉÑêìáíI=máåpéáå~ÅÜI=cÉååÉäI=dê~éÉÑêìáíI=máåpéáå~ÅÜI=cÉååÉäI=dê~éÉÑêìáíI=máåpéáå~ÅÜI=cÉååÉäI=dê~éÉÑêìáíI=máåÉ=sáå~áÖêÉííÉ=É=sáå~áÖêÉííÉ=É=sáå~áÖêÉííÉ=É=sáå~áÖêÉííÉ=====

_~Äó=_ÉÉí=p~ä~ÇI=m~ëëáçå=cêìáí=aêÉëëáåÖ_~Äó=_ÉÉí=p~ä~ÇI=m~ëëáçå=cêìáí=aêÉëëáåÖ_~Äó=_ÉÉí=p~ä~ÇI=m~ëëáçå=cêìáí=aêÉëëáåÖ_~Äó=_ÉÉí=p~ä~ÇI=m~ëëáçå=cêìáí=aêÉëëáåÖ====
t~íÉêÅêÉëë=p~ä~ÇI=`çÅçåìíI=píê~ïÄÉêêóI=_ä~Åâ=mÉééÉê=sáå~áÖêÉííÉt~íÉêÅêÉëë=p~ä~ÇI=`çÅçåìíI=píê~ïÄÉêêóI=_ä~Åâ=mÉééÉê=sáå~áÖêÉííÉt~íÉêÅêÉëë=p~ä~ÇI=`çÅçåìíI=píê~ïÄÉêêóI=_ä~Åâ=mÉééÉê=sáå~áÖêÉííÉt~íÉêÅêÉëë=p~ä~ÇI=`çÅçåìíI=píê~ïÄÉêêóI=_ä~Åâ=mÉééÉê=sáå~áÖêÉííÉ====

e~êáÅçí=sÉêí=p~ä~ÇI=`ÉäÉêó=oççíI=cêáÉÇ=le~êáÅçí=sÉêí=p~ä~ÇI=`ÉäÉêó=oççíI=cêáÉÇ=le~êáÅçí=sÉêí=p~ä~ÇI=`ÉäÉêó=oççíI=cêáÉÇ=le~êáÅçí=sÉêí=p~ä~ÇI=`ÉäÉêó=oççíI=cêáÉÇ=låáçåëI=lê~åÖÉåáçåëI=lê~åÖÉåáçåëI=lê~åÖÉåáçåëI=lê~åÖÉJJJJp~ÑÑêçå=sáå~áÖêÉííÉp~ÑÑêçå=sáå~áÖêÉííÉp~ÑÑêçå=sáå~áÖêÉííÉp~ÑÑêçå=sáå~áÖêÉííÉ====
jìëÅ~í=dê~éÉ=p~ä~ÇI=t~ë~Äá=dç~í=`ÜÉÉëÉ=aêÉëëáåÖjìëÅ~í=dê~éÉ=p~ä~ÇI=t~ë~Äá=dç~í=`ÜÉÉëÉ=aêÉëëáåÖjìëÅ~í=dê~éÉ=p~ä~ÇI=t~ë~Äá=dç~í=`ÜÉÉëÉ=aêÉëëáåÖjìëÅ~í=dê~éÉ=p~ä~ÇI=t~ë~Äá=dç~í=`ÜÉÉëÉ=aêÉëëáåÖ====

=

====================================================================================táåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖ===================================================================================diK=================_qi=
====

# 248 Riesling, Rhein River, Germany, 2007 - A fruity start, a dry, fresh and crisp finish.                                  ANNKMM===============AQP 

appealing wine.               =
====
====
====



====
====
====
====
elq=_rccbq =colj=qeb=`ebc Û p =q^_ib = fk =qeb =hfq`ebkelq=_rccbq =colj=qeb=`ebc Û p =q^_ib = fk =qeb =hfq`ebkelq=_rccbq =colj=qeb=`ebc Û p =q^_ib = fk =qeb =hfq`ebkelq=_rccbq =colj=qeb=`ebc Û p =q^_ib = fk =qeb =hfq`ebk ====

====
e^ka=`^osba=e^ka=`^osba=e^ka=`^osba=e^ka=`^osba=jb^q=^kjb^q=^kjb^q=^kjb^q=^ka=cfpea=cfpea=cfpea=cfpe====

====

j~ä~óëá~å=__n=mçêâ=pÜçìäÇÉêj~ä~óëá~å=__n=mçêâ=pÜçìäÇÉêj~ä~óëá~å=__n=mçêâ=pÜçìäÇÉêj~ä~óëá~å=__n=mçêâ=pÜçìäÇÉê====
eÉêÄ=oç~ëíÉÇ=iÉÖ=çÑ=i~ãÄeÉêÄ=oç~ëíÉÇ=iÉÖ=çÑ=i~ãÄeÉêÄ=oç~ëíÉÇ=iÉÖ=çÑ=i~ãÄeÉêÄ=oç~ëíÉÇ=iÉÖ=çÑ=i~ãÄ====

eçåÉó=jìëí~êÇ=dä~òÉÇ=táäÇ=háåÖ=p~äãçåeçåÉó=jìëí~êÇ=dä~òÉÇ=táäÇ=háåÖ=p~äãçåeçåÉó=jìëí~êÇ=dä~òÉÇ=táäÇ=háåÖ=p~äãçåeçåÉó=jìëí~êÇ=dä~òÉÇ=táäÇ=háåÖ=p~äãçå====
dá~åí=aáîÉê=pÅ~ääçé=p~ìë~ÖÉdá~åí=aáîÉê=pÅ~ääçé=p~ìë~ÖÉdá~åí=aáîÉê=pÅ~ääçé=p~ìë~ÖÉdá~åí=aáîÉê=pÅ~ääçé=p~ìë~ÖÉ====

lêÖ~åáÅ=`~éçå=_êÉ~ëílêÖ~åáÅ=`~éçå=_êÉ~ëílêÖ~åáÅ=`~éçå=_êÉ~ëílêÖ~åáÅ=`~éçå=_êÉ~ëíI=k~íìê~ä=gìëI=k~íìê~ä=gìëI=k~íìê~ä=gìëI=k~íìê~ä=gìë====
pãçâÉÇ=ã~éäÉ=dä~òÉÇ=e~ãpãçâÉÇ=ã~éäÉ=dä~òÉÇ=e~ãpãçâÉÇ=ã~éäÉ=dä~òÉÇ=e~ãpãçâÉÇ=ã~éäÉ=dä~òÉÇ=e~ã====

====

pfdk^qrob=bkqobbppfdk^qrob=bkqobbppfdk^qrob=bkqobbppfdk^qrob=bkqobbp====
i~Åêçáñi~Åêçáñi~Åêçáñi~Åêçáñ=cêáíí~í~=cêáíí~í~=cêáíí~í~=cêáíí~í~====

`~êÇ~ãçã=pÜçêí=pí~ÅâëI=pãçâÉ`~êÇ~ãçã=pÜçêí=pí~ÅâëI=pãçâÉ`~êÇ~ãçã=pÜçêí=pí~ÅâëI=pãçâÉ`~êÇ~ãçã=pÜçêí=pí~ÅâëI=pãçâÉÇÇÇÇ=píê=píê=píê=píê~ïÄÉêêó=g~ã~ïÄÉêêó=g~ã~ïÄÉêêó=g~ã~ïÄÉêêó=g~ã====
aìÅâ=`çåÑáíI=_êçÅaìÅâ=`çåÑáíI=_êçÅaìÅâ=`çåÑáíI=_êçÅaìÅâ=`çåÑáíI=_êçÅÅçÅçÅçÅçäá=o~ÄÉI=äá=o~ÄÉI=äá=o~ÄÉI=äá=o~ÄÉI=mêçîçäçåÉmêçîçäçåÉmêçîçäçåÉmêçîçäçåÉ=`ÜÉÉëÉ=`ÜÉÉëÉ=`ÜÉÉëÉ=`ÜÉÉëÉ====

`êáëéó=mçêâ=_ÉääóI=`êáëéó=mçêâ=_ÉääóI=`êáëéó=mçêâ=_ÉääóI=`êáëéó=mçêâ=_ÉääóI=_ê~áëÉÇ=tÜáíÉ=_É~åë_ê~áëÉÇ=tÜáíÉ=_É~åë_ê~áëÉÇ=tÜáíÉ=_É~åë_ê~áëÉÇ=tÜáíÉ=_É~åë====
péêáåÖ=d~êäáÅ=_êÉ~Ç=mìÇÇáåÖpéêáåÖ=d~êäáÅ=_êÉ~Ç=mìÇÇáåÖpéêáåÖ=d~êäáÅ=_êÉ~Ç=mìÇÇáåÖpéêáåÖ=d~êäáÅ=_êÉ~Ç=mìÇÇáåÖ====
?jçàáíçÒ=`áééçäáåá=låáçåë?jçàáíçÒ=`áééçäáåá=låáçåë?jçàáíçÒ=`áééçäáåá=låáçåë?jçàáíçÒ=`áééçäáåá=låáçåë====

cêáÉÇ=jçòò~êÉää~=`ÜÉÉëÉI=oÉÇ=mÉééÉê=g~ãcêáÉÇ=jçòò~êÉää~=`ÜÉÉëÉI=oÉÇ=mÉééÉê=g~ãcêáÉÇ=jçòò~êÉää~=`ÜÉÉëÉI=oÉÇ=mÉééÉê=g~ãcêáÉÇ=jçòò~êÉää~=`ÜÉÉëÉI=oÉÇ=mÉééÉê=g~ã====
^ééäÉïççÇ^ééäÉïççÇ^ééäÉïççÇ^ééäÉïççÇ=pãçâÉÇ=_~Åçå=G==pãçâÉÇ=_~Åçå=G==pãçâÉÇ=_~Åçå=G==pãçâÉÇ=_~Åçå=G=_êÉ~âÑ~ëí_êÉ~âÑ~ëí_êÉ~âÑ~ëí_êÉ~âÑ~ëí=p~ìë~ÖÉë=p~ìë~ÖÉë=p~ìë~ÖÉë=p~ìë~ÖÉë====

e~ãI=bÖÖ=C=`ÜÉÉëÉe~ãI=bÖÖ=C=`ÜÉÉëÉe~ãI=bÖÖ=C=`ÜÉÉëÉe~ãI=bÖÖ=C=`ÜÉÉëÉ====
p~ìíp~ìíp~ìíp~ìí¨ÉÇ=táäÇ=jìëÜêççãë=áå=eÉêÄ=k~ÖÉ=G=_ÉäÖá~å=t~ÑÑäÉë=ïáíÜ=cêÉëÜ=¨ÉÇ=táäÇ=jìëÜêççãë=áå=eÉêÄ=k~ÖÉ=G=_ÉäÖá~å=t~ÑÑäÉë=ïáíÜ=cêÉëÜ=¨ÉÇ=táäÇ=jìëÜêççãë=áå=eÉêÄ=k~ÖÉ=G=_ÉäÖá~å=t~ÑÑäÉë=ïáíÜ=cêÉëÜ=¨ÉÇ=táäÇ=jìëÜêççãë=áå=eÉêÄ=k~ÖÉ=G=_ÉäÖá~å=t~ÑÑäÉë=ïáíÜ=cêÉëÜ=jáñÉÇ=_ÉêêáÉëjáñÉÇ=_ÉêêáÉëjáñÉÇ=_ÉêêáÉëjáñÉÇ=_ÉêêáÉë====

e~åÇã~ÇÉ=_ê~íïìêëíI=tÜçäÉe~åÇã~ÇÉ=_ê~íïìêëíI=tÜçäÉe~åÇã~ÇÉ=_ê~íïìêëíI=tÜçäÉe~åÇã~ÇÉ=_ê~íïìêëíI=tÜçäÉJJJJdê~áå=jìëí~êÇ=pé®íòäÉI=pïáëë=`Ü~êÇdê~áå=jìëí~êÇ=pé®íòäÉI=pïáëë=`Ü~êÇdê~áå=jìëí~êÇ=pé®íòäÉI=pïáëë=`Ü~êÇdê~áå=jìëí~êÇ=pé®íòäÉI=pïáëë=`Ü~êÇ====
cêáÉÇ=cêÉåÅÜ=cêáÉÇ=cêÉåÅÜ=cêáÉÇ=cêÉåÅÜ=cêáÉÇ=cêÉåÅÜ=qç~ëíqç~ëíqç~ëíqç~ëíI=I=I=I=g~ëãáåÉg~ëãáåÉg~ëãáåÉg~ëãáåÉJJJJi~îÉåÇÉê=póêìéi~îÉåÇÉê=póêìéi~îÉåÇÉê=póêìéi~îÉåÇÉê=póêìé====

oç~ëíÉÇ=_~Äó=^êíáÅÜçâÉëoç~ëíÉÇ=_~Äó=^êíáÅÜçâÉëoç~ëíÉÇ=_~Äó=^êíáÅÜçâÉëoç~ëíÉÇ=_~Äó=^êíáÅÜçâÉë====
e~åÇe~åÇe~åÇe~åÇJJJJoçääÉÇ=dåçÅÅÜáI=oçääÉÇ=dåçÅÅÜáI=oçääÉÇ=dåçÅÅÜáI=oçääÉÇ=dåçÅÅÜáI=mÉ~ëI=`ÜçêáòçI=_ä~Åâ=qêìãéÉíëmÉ~ëI=`ÜçêáòçI=_ä~Åâ=qêìãéÉíëmÉ~ëI=`ÜçêáòçI=_ä~Åâ=qêìãéÉíëmÉ~ëI=`ÜçêáòçI=_ä~Åâ=qêìãéÉíë====

`ì`ì`ì`ìêêáÉÇ=i~ãÄI=_~Äó=`~êêçíëêêáÉÇ=i~ãÄI=_~Äó=`~êêçíëêêáÉÇ=i~ãÄI=_~Äó=`~êêçíëêêáÉÇ=i~ãÄI=_~Äó=`~êêçíë====
====

========================================================================================================================================================================================================================================================================================================================================táåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖtáåÉ=m~áêáåÖ==================================================================================================================================================================================diK===========_qidiK===========_qidiK===========_qidiK===========_qi=========
====

#209 Viognier, Frédéric Corpel, Languedoc, 2005 - This Rhone Varietal gives structure to this spicy             $10.00           $41 
Mediterranean wine from Montpellier Region. 
 
#584 Vrede en Lust, Red Blend, South Africa, 2004-  A blend of Shiraz-Cabernet-Merlot & Malbec.     $12.00         $48    
A rustic and smoky wine from Simonsberg-Paarl packed with old world character… 
====

=RS=RS=RS=RS============
====

abp pboq = pbib`q flkp = colj=qeb =d^oabk =q^_ibabp pboq = pbib`q flkp = colj=qeb =d^oabk =q^_ibabp pboq = pbib`q flkp = colj=qeb =d^oabk =q^_ibabp pboq = pbib`q flkp = colj=qeb =d^oabk =q^_ib  
Join us in the Kitchen for Join us in the Kitchen for Join us in the Kitchen for Join us in the Kitchen for     

T H E  C H O C O L A T E  F O U N T A I N S  

====&&&& 

 T H E  L I Q U I D  N I T R O G E N  S T A T I O N  

Malted Milk Chocolate Foam  

 
 

              ====
====
====
====
====
====
====
====
====
====
====
====

 

 

Jason Cichonski- Chef de Cuisine 

Fredrick Ortega - Executive Pastry Chef  

Jon Cichon – Sous Chef 

Edward Wildman – General Manager 

 

====
`ÉäÉÄê`ÉäÉÄê`ÉäÉÄê`ÉäÉÄê~íÉ=táíÜ=lìê=péÉÅá~ä=`çÅâí~áäë=~íÉ=táíÜ=lìê=péÉÅá~ä=`çÅâí~áäë=~íÉ=táíÜ=lìê=péÉÅá~ä=`çÅâí~áäë=~íÉ=táíÜ=lìê=péÉÅá~ä=`çÅâí~áäë=====

`áêçÅ=j~êíáåá`áêçÅ=j~êíáåá`áêçÅ=j~êíáåá`áêçÅ=j~êíáåá====
`áêçÅ=sçÇâ~I=tÜáí`áêçÅ=sçÇâ~I=tÜáí`áêçÅ=sçÇâ~I=tÜáí`áêçÅ=sçÇâ~I=tÜáíÉ=dê~éÉ=gìáÅÉI=`Ü~ãé~ÖåÉI=qÜêÉÉ=cêçòÉå=dê~éÉëÉ=dê~éÉ=gìáÅÉI=`Ü~ãé~ÖåÉI=qÜêÉÉ=cêçòÉå=dê~éÉëÉ=dê~éÉ=gìáÅÉI=`Ü~ãé~ÖåÉI=qÜêÉÉ=cêçòÉå=dê~éÉëÉ=dê~éÉ=gìáÅÉI=`Ü~ãé~ÖåÉI=qÜêÉÉ=cêçòÉå=dê~éÉë====

AAAANONONONO====
píê~ïÄÉêêó=_äçåÇÉpíê~ïÄÉêêó=_äçåÇÉpíê~ïÄÉêêó=_äçåÇÉpíê~ïÄÉêêó=_äçåÇÉ====

`Ü~ãé~ÖåÉI=píê~ïÄÉêêó`Ü~ãé~ÖåÉI=píê~ïÄÉêêó`Ü~ãé~ÖåÉI=píê~ïÄÉêêó`Ü~ãé~ÖåÉI=píê~ïÄÉêêóJJJJ`~êÇ~ãçã=póêìéI=píê~ïÄÉêêó=mÉ~êäë`~êÇ~ãçã=póêìéI=píê~ïÄÉêêó=mÉ~êäë`~êÇ~ãçã=póêìéI=píê~ïÄÉêêó=mÉ~êäë`~êÇ~ãçã=póêìéI=píê~ïÄÉêêó=mÉ~êäë====
ANOANOANOANO====

 

i~Åêçáñi~Åêçáñi~Åêçáñi~Åêçáñ=i=i=i=iÉãçå~ÇÉÉãçå~ÇÉÉãçå~ÇÉÉãçå~ÇÉ====
^ÄëçäìíÉ=`áíêçåI=jáåí^ÄëçäìíÉ=`áíêçåI=jáåí^ÄëçäìíÉ=`áíêçåI=jáåí^ÄëçäìíÉ=`áíêçåI=jáåí====

AUAUAUAU====
 

====

====

pçããÉäáÉê=táåÉ=aìÉí=oÉÅçããÉåÇ~íáçåpçããÉäáÉê=táåÉ=aìÉí=oÉÅçããÉåÇ~íáçåpçããÉäáÉê=táåÉ=aìÉí=oÉÅçããÉåÇ~íáçåpçããÉäáÉê=táåÉ=aìÉí=oÉÅçããÉåÇ~íáçå====
 

`ÜççëÉ=^åó=qïç=dä~ëëÉë=çÑ=íÜÉ=táåÉ=m~áêáåÖë=çå=íÜÉ=jÉåì`ÜççëÉ=^åó=qïç=dä~ëëÉë=çÑ=íÜÉ=táåÉ=m~áêáåÖë=çå=íÜÉ=jÉåì`ÜççëÉ=^åó=qïç=dä~ëëÉë=çÑ=íÜÉ=táåÉ=m~áêáåÖë=çå=íÜÉ=jÉåì`ÜççëÉ=^åó=qïç=dä~ëëÉë=çÑ=íÜÉ=táåÉ=m~áêáåÖë=çå=íÜÉ=jÉåì====
ANVKRMANVKRMANVKRMANVKRM=EÅÜ~ãé~ÖåÉ=áë=~ÇÇáíáçå~äF=EÅÜ~ãé~ÖåÉ=áë=~ÇÇáíáçå~äF=EÅÜ~ãé~ÖåÉ=áë=~ÇÇáíáçå~äF=EÅÜ~ãé~ÖåÉ=áë=~ÇÇáíáçå~äF 

?_ìáäÇ=vçìê=lïå=_äççÇó=j~êóÒ?_ìáäÇ=vçìê=lïå=_äççÇó=j~êóÒ?_ìáäÇ=vçìê=lïå=_äççÇó=j~êóÒ?_ìáäÇ=vçìê=lïå=_äççÇó=j~êóÒ====
 

båàçó=båàçó=båàçó=båàçó=`ìëíçãáòáåÖ`ìëíçãáòáåÖ`ìëíçãáòáåÖ`ìëíçãáòáåÖ=vçìê=lïå==vçìê=lïå==vçìê=lïå==vçìê=lïå=`çÅâí~áä`çÅâí~áä`çÅâí~áä`çÅâí~áä=~í=çìê=_äççÇó=j~êó=_~ê=~í=çìê=_äççÇó=j~êó=_~ê=~í=çìê=_äççÇó=j~êó=_~ê=~í=çìê=_äççÇó=j~êó=_~ê====
iÉîÉä=sçÇâ~=m~áêÉiÉîÉä=sçÇâ~=m~áêÉiÉîÉä=sçÇâ~=m~áêÉiÉîÉä=sçÇâ~=m~áêÉÇ=ïáíÜ=`ÜÉÑë=pÉäÉÅíáçå=çÑ=pÉ~ëçå~ä=d~êåáëÜÉë=Ç=ïáíÜ=`ÜÉÑë=pÉäÉÅíáçå=çÑ=pÉ~ëçå~ä=d~êåáëÜÉë=Ç=ïáíÜ=`ÜÉÑë=pÉäÉÅíáçå=çÑ=pÉ~ëçå~ä=d~êåáëÜÉë=Ç=ïáíÜ=`ÜÉÑë=pÉäÉÅíáçå=çÑ=pÉ~ëçå~ä=d~êåáëÜÉë=====

AUAUAUAU====


